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WITICULTURA AL M4 5588 DE

Viladellops
Xarello

VARIEDAD

100% Xarello procedente de la vifa ecologica
Finca Viladellops propiedad de Marcelo
Desvalls en el Massis del Garraf.

VINEDOS

PARCELA 53

Afo de plantacion: 2008
Orientaci6n sureste

Suelo calcareo

Sistema de conduccion: Emparrado
Poda: Corta (una yema)

PARCELA 87

Afo de plantacion: 1967
Orientacion Este

Suelo calcareo

Sistema de conduccion: Emparrado
Poda: Corta (una yema)

PARCELA 118

Afo de plantacion: 1986
Orientacion Norte

Suelo calcareo

Sistema de conduccion: Emparrado
Poda: Corta (una yema)

@ fincaVilapelloPs

ELABORACION
Vendimia manual en cajas de 15 kg con
seleccion en vifa.

Maceracion pre-fermentativa en prensa con
uva previamente enfriada en camara frigorifica
a una temperatura entre 5y 8°C.

Fermentacion en depdsito de acero inoxidable
a temperatura controlada de 15°.

El vino permanece en depdsito con sus lias
finas hasta su embotellado.

Embotellado después de su clarificacién y
estabilizacion en formato 75 cl y 150 cl.

NOTA DE CATA
Color amarillo verdoso.
Aroma muy sutil y elegante, notas ligeramente

cremosas de lias finas y anisadas (hinojo) con
matices de fruta blanca (pera).

En boca es lleno y graso, con buena expresion
frutal. Retronasal con aromas citricos.



