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SELECCIO TRES XAREL-LOS

(A AL MASSTS DEL CAEEL

Finca Viladellops
Seleccio Ires Xarellos

VARIEDAD

67% Xarello y 33% Xarello Vermell
procedentes de la vifa ecologica Finca
Viladellops propiedad de Marcelo Desvalls
en el Massis del Garraf.

VINEDOS

PARCELA 19 (XAREELO)

Afo de plantacion: 1969
Orientacion: noroeste

Suelo: arcilloso calcareo

Sistema de conduccién: Vasos en aro
Poda: Corta (una yema)

PARCELA 21 (XAREELO VERMELL)

Afo de plantacion: 2012
Orientacion: noroeste

Suelo: arcilloso calcareo

Sistema de conduccion: Emparrado
Poda: Corta (una yema)

PARCELA 115

Afo de plantacién: 1967
Orientacion: noroeste

Suelo: calcareo

Sistema de conduccion: Emparrado
Poda: Corta (una yema)

@ fincaVilapelloPs

ELABORACION

Vendimia manual en cajas de 15 kg con
seleccidn en vifia y mesa.

Maceracion pre-fermentativa en prensa con
uva previamente enfriada en camara frigorifica
auna temperatura entre 5 y 8° y prensado

de la uva en racimos enteros, sin estrujar ni
despalillar.

Fermentacion con levadura indigena/
autoctona en barrica de roble francés de 400
litros a temperatura controlada de 16°.

Crianza sobre lias y “batonnage” en barrica.
Ligera clarificacién espontanea y natural.

Embotellado en formato 75 ¢l y 150 cl.

NOTA DE CATA
Color suave dorado brillante.

En nariz es floral y armonioso, aparecen notas
de hinojo y fruta de hueso.

En boca hay marcada presencia de elementos
minerales y salinos. El paladar es lleno,
complejo y mantiene su frescura y equilibrio
gracias a su excelente acidez.



